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ปลาจ่อมและกุ้งจ่อมท่ีไม่สะอาด อาจท าให้เกิดอาการอาเจยีน ท้องเสีย 
 

 

 

 

 

 

 

 

ข้อสรุป :  ปลาจ่อม-ปลาเจ่า หากกระบวนการผลิตไม่สะอาด จะท าให้
ผู้บริโภคเกิดอาการอาเจียน ท้องเสีย 
ข้อเท็จจริง : เจ้าพนักงานท้องถ่ิน มีอ านาจออกข้อบัญญัติท้องถ่ินควบคุม
กิจการปลาจ่อม ปลาเจ่า เป็นกิจการที่ต้องควบคุมสุขลักษณะในพื้นที่และ
ควบควบคุมสุขลักษณะตลาด รวมถึงผู้ขาย ผู้ช่วยขายของในตลาด เกี่ยวกับ
สุขลักษณะได้  
ผลกระทบ : การรับประทานอาหารที่ปรุงสุก ๆ ดิบ ๆ ผู้บริโภคอาจเสี่ยงต่อ
โรคระบบทางเดินอาหารเกิดอาการอาเจียน ท้องเสียได้ 
ข้อแนะน า : ผู้ประกอบกิจการ ผู้บริโภค ต้องค านึงถึงความส าคัญเกี่ยวกับ
สุขลักษณะของอาหารและปฏิบัติตามกฎหมายอย่างเคร่งครัด  
หน่วยงานท่ีตรวจสอบ : กรมอนามัย กระทรวงสาธารณสุข 
วันท่ีพบข่าว/เหตุการณ์ : 14 พฤษภาคม 2563  
แหล่งข้อมูลอ้างอิง : https://www.posttoday.com 
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